


Pizzas disponibles uniquement pour le déjeuner et le dîner.

Pizza only available for lunch and diner. 

Prix net TTC. Service inclus. 

Net price including taxes. Service included. 

PLATS 
À PARTAGER

Olives fratepietro 

Fratepietro olives

Ciabatta maison au romarin & fleur de sel  

Homemade rosemary ciabatta & fleur de sel

Labneh & tomates confites  

Labneh and sundried tomatoes 

Houmous et champignons

Houmous and mushrooms

Légumes Grillés & Thina 

Grilled vegetables and thina

Salade de tomates de couleur, 

pesto, pistaches & ricotta 

Coloured tomato, pesto, pistachio 

& ricotta salad 

Salade Grecque Créatures 

Greek Creatures salad

Salade de concombres, fenouil, 

cajou & cranberrys 

Cucumbers salad, fennel, 

cashew & cranberry

L’aubergine rôtie, thina, salade d’été 

(tomates cerises de couleur, basilic & échalote)

Roasted eggplant, thina, summer salad

(colored cherry tomatoes, basil & shallot)

Salade de pêches, roquette, 

pignons, radis & féta

Peach salad, arugula, pine nuts, 

radish & feta 

5€

10€

10€

12€

13€

18€

18€

14€

18€

15€

PIZZAS
FLAT & CRISPY

Margherita originale 

Original margherita 

Mushrooms mix, fior di latte, persil & tahini  

Mushrooms mix, fior di latte, parsley & tahini 

Tchoutchouka, aubergines confites, feta  

Tchoutchouka, confit eggplants, feta

Figues & fior di late, roquette, 

parmesan, amande & chèvre miel 

Figs & fior di late, arugula, parmesan, 

almond & honey goat cheese 

Crème de truffe d’été, truffe 

fraiche, fior di latte & pommes 

de terre en lamelles

Summer truffle cream, fresh truffle, 

fior di latte & sliced potatoes

TOPPINGS SUPPLÉMENTAIRES 

Truffe - 10€

Truffle

Œuf - 3€ 

Egg 

Mushrooms – 3€
(pleurotes, shitake, bruns)

(oyster mushrooms, shitake, brown)

Copeaux de parmesan - 3€

Parmesan pieces

Olives - 3€

Olives 

16€

24€

23€

23€

26€

ICE CREAM

• Vanille bio de Madagascar, chanvre bio 

• Chocolat noir, grué de cacao

• Pure pistache, crème de sésame noir

• Pop corn, caramel poivré 

• Sorbet framboise, lime, sumac

• Sorbet mangue, piment d’Espelette

• Organic vanilla from Madagascar, organic hemp

• Dark chocolate, cocoa nibs

• Pure pistachio, black sesame cream 

• Popcorn, peppercorn caramel 

• Raspberry sorbet, lime, sumac

• Mango sorbet, Espelette pepper

 

1 boule - 2 boules - 3 boules

6€        10€        14€

X

Figue fraiche, chantilly à la verveine 

citronnée, verveine fraiche, glace 

vanille, biscuit aux amandes

Fresh fig, lemony verbena whipped cream, 

fresh verbena, vanilla ice cream, almond 

biscuit

Pizza chocolat au lait, noisette 

Milk chocolate pizza, hazelnut

Pavlova aux fruits rouges 

Red fruit pavlova

13€

16€

11€

DESSERTS


